
Projet Green Guest

 GREEN !

Positif pour l’environnement 
Socialement responsable 
Économiquement viable 

Avoir une approche 
durable est:

— Erasmus Plus
Green Guest —

Entreprises,
Agissons



GÂCHIS DE NOURRITURE 

1/3 de la nourriture produite
dans le monde est jetée, 

soit 1,3 milliards de tonnes
par an?

GÂCHIS DOMESTIQUE

La consommation moyenne
d’eau pour une nuit d’hôtel

est de 100 litres? 

GÂCHIS D’EAU 

Il faut 100 litres d’eau
pour produire 1 litre
de jus de fruit?

Le traitement du linge
représente 30% de l’impact
environnemental d’un hôtel?

IMPACT ENVIRONNEMENTAL 

Il est possible de satisfaire ses clients
tout en aidant 
à sauver la planète!

81% se déclarent sensibles à l’impact 
de leur consommation

64% font attention à l’e�ort  
environnemental de l’entreprise

62% des clients jugent la qualité des menus  
d’après des critères environnementaux

Les hôtels et les restaurants peuvent être gérés
de façon durable par des actions concrètes  
telles que:

 L’utilisation d’énergies durables    
(achetées ou produites)

 Le suivi constant des consommations  
d’eau et d’énergie

 Le tri des déchets 

 Des achats «verts»
 Une sensibilisation des clients et du personnel 

car le comportement de chacun fait la di�érence.
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DEVENEZ,VOUS AUSSIUN acteur  DU DÉVELOPPEMENTLOCAL
durable!

L’objectif principal du projet GREEN GUEST:

Développer des pratiques durables dans le secteur 
de l’hôtellerie - restauration avec la formation
des professionnels et futurs professionnels  
et ainsi améliorer 
l’attractivité du secteur.

GREEN GUEST, c’est:

 Une cartographie européenne de l’o�re de formation
dans le secteur de l’hôtellerie - restauration  

 

 

Une cartographie de structures responsables socialement 
(RSE) 

 Un parcours de formation numérique pour les professionnels  
du secteur autour du développement durable 

 Une stratégie marketing pour le développement durable

Partenaires du projet:

France, GIP-FCIP de Normandie (coordinatrice)
Estonie, Kuressaare Ametikool
France, Les Petits Plats dans les Grands
Italie, AJA, Association Jesolana Albergatori 
Italie, Association NET 
Pologne, MOSQI.TO
Hongrie, Université de Szent Istvan

Le projet GREEN GUEST 2016-1-FR01-KA202-024165 a été �nancé
par la Commission Européenne dans le cadre du programme Erasmus plus. 
La Commission Européenne ne peut être tenue responsable de la teneur du
présent contenu ni de l' usage qui pourrait en être fait

HOTEL

greenguest.wordpress.com/home


